


UDON lleva la sostenibilidad en su ADN. Desde sus

inicios ha tenido como objetivo ser una empresa 52 Q
sostenible y respetuosa con el entorno cocinando con + +

ingredientes frescos y materia prima de origen. Apuesta

por ingredientes frescos y ecoldgicos para incrementar

la calidad y el sabor natural de sus recetas, ademas Producto, planeta, personas

sus platos estan hechos con carne y pescado con
certificado de bienestar animal y huevos ecologicos,

todo, para realizar una cocina sostenible y respetuosa
con el entorno.

Estos son los tres gjes en los que UDON sustenta
su plan de sostenibilidad y su razon de ser.

Ofrecer el mejor producto posible, cuidar del planeta
y aportar valor a las personas.

En 2017 UDON pone en marcha un plan de

sostenibilidad en todo el grupo para poder materializar

y contabilizar todas sus acciones de manera objetiva.

A partir de aqui, forma a toda su plantilla con cursos de
sostenibilidad y buenas practicas medioambientales y
realiza auditorias periédicamente en sus restaurantes
para asegurar el cumplimiento de todos los protocolos
de sostenibilidad.
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Nuestro objetivo es hacer

una marca mas sostenible,
cuidando el planeta y cuidando
especialmente a las personas.

2017 2018 2019 _ 2020 __2021 2022

UDON disefia su plan
de sostenibilidad con
el objetivo de hacer
de UDON una marca
mas sostenible.

As Sustainable As Possible

Realizamos

la informacion interna
necesaria para

la ejecucion del plan
de sostenibilidad.

Realizamos

las auditorias internas
para verificar que

el plan de sostenibilidad
se esta aplicando a nivel
de cadena.

Implantamos acciones
en todos los locales

Una vez confirmada

la implementacion

Yy Su correcta ejecucion,
iniciamos la comunicacion
del plan de sostenibilidad
UDON.

Nos ponemos nuevos
objetivos para seguir
reduciendo nuestra
huella de carbono.
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Con relacion al producto, UDON cada ano trabaja @ ﬁﬁﬁ @ %
con mas ingredientes sostenibles. Tiene claro que

sus decisiones de compra inciden en el entorno Calabacin Pimiento Espéarragos Cebolla Puerro
natural, por este motivo, ademés de los criterios 31.600kg  11.812kg 3.380 kg 5.500 kg 3.564 kg
de calidad, logistica y precio, ha ahadido la variable

de la sostenibilidad para escoger los mejores ﬁ
ingredientes y productos.

UDON amplia cada ano el numero de referencias

1 i e Brocoli Limon Zanahoria Shiitake Berenjena
con sello ecoldgico, origen local y criterios 7.900 kg 3.800 kg  32.469kg  18.547 kg 7.310 kg
de bienestar animal. En el 2021 sirvi6 el total de
referencias de alimentos ecoldgicos certificados.

UDON ha elaborado un manifiesto de compras y una : P Verd Ecol6ai
homologacién de proveedores con exigencias de \é'%oogcﬂog'co CIHERSIECOIOqN0aS
sostenibilidad que deben firmar todos sus proveedores. 2501
Aceite de oliva
virgen G
831t 1681t 13 rof. 198 4 ek
Ver manifiesto i m
de compras sostenibles e S
iae 130t 21 ref.
4
94 t 10 ref.

50t

0t

2017 2018 2019 2020 2021
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https://cdn2.udon.com/wp-content/uploads/2022/07/Politica-de-compras_sostenibles_UDON.pdf

Blenestar Animal

El respeto a los animales es basico en la sostenibilidad Huevos de corral
del planeta. En este sentido, UDON ha trabajado

400M

mucho para contar con proveedores que certifiquen 367M 7\
el bienestar animal en sus productos. 300M
219MM70M u
200M
132M 2/4177M u
4 ﬂﬂ# 100M

2017 2018 2019 2020 2021

100 % 100 % g::‘?):g:)miso Pollo welfair

250t

del pollo, la ternera de nuestro salmon Nos adherimos a la alianza 2258

y el cerdo que servimos dispone del Certificado europea ECC para seguir 200t

dispone del Certificado ASC de pesca sostenible mejorado el bienestar de

Welfair de Bienestar las aves % oL ¥ S Tt
Animal . Lo e

521t /
50t
FARMED
RESPONSIBLY
asc o 0
CERTIFIED 0 2017 2018 2019 2020 2021

ASC-AQUA.ORG

®

BIENESTAR
ANIMAL
CERTIFICADO
WELFAIR™

de nuestros huevos son camperos,
de gallinas camperas criadas

en libertad y alimentadas

con pienso 100% vegetal.
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Proteina Vegetal

UDON también apuesta, cada vez mas, por la
proteina vegetal ofreciendo en su carta platos
vegetarianos y veganos. El tofu y otras proteinas
vegetales aportan variedad y reducen la huella
de carbono de su mend.

En el 2020 se sustituyeron 7.200 kg
de proteina animal por vegetal evitando
asi la emision de 178 T de CO2eq.

Actualmente un 26% de la carta de UDON
son platos veganos o vegetarianos.
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Flaneta

Los residuos y las emisiones de CO? se han
convertido en un problema ambiental al que debemos : g 3
de hacer frente entre todos. R, Rt B oET

UDON ha implantado una estrategia global de _\ s _
gestion de residuos; eliminando desechables : P _
innecesarios, buscando las opciones con menor : ik
huella ambiental y mejorando la separacion vy el
correcto reciclaje en todos los locales.

En este sentido, también ha identificado y : : L Sk BE 0, g
reducido sus emisiones con el objetivo de lograr ;
compensarlas y llegar a tener una huella de b et Siel
carbono neutral.
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Envases

En 2019 UDON implement6 un packaging

con muy baja huella ambiental y sigue

en constante investigacion buscando las mejores
opciones.

Actualmente su packaging de delivery esta
fabricado con materiales de bajo impacto:

Papel Kraft reciclado o FSC
(Bosques gestionados de forma sostenible)

Bioplasticos compostables
Tintas biodegradables
Bambu

Se han eliminado todas las cucharas de plastico
de los pedidos para delivery o take away y de todos
los restaurantes.

As Sustainable As Possible
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Energia y Agua

UDON tiene en cuenta a necesidad
de consumir de forma racional

y ajustada los recursos naturales
de agua, gas y energia.

— Apuesta por maquinaria y disenos
de cocina eficientes.

— Instala dispositivos que nos permiten
reducir consumos innecesarios:
reductores de caudal, sensores
de presencia, tiradores de doble
pulsacion, etc.

— lluminacion eficiente LED en el 100%
de los restaurantes.

— Energia verde en 98% de los
restaurantes. A final del 2021 ya sera
el 100%.

As Sustainable As Possible

Reduccion
de residuos

UDON ha conseguido reducir 14 T
de papel, con las siguientes acciones:

— Reduccién de gramaje de los
mantelitos

— Eliminacion de papel secamanos
— 100% papel reciclado y FSC

Y ahorrar 181kg de plastico con
la eliminacion de:

— Pajitas
— Envases desechables
— Cajas de porex

— Botellas de agua y refrescos

Estas acciones han evitado
la tala de 210 arboles y la reduccién
de 633,5kg de CO2.

En cuanto a la
politica de gestion
de los residuos

— Utiliza contenedores y bolsas
diferenciadas para todas las
fracciones

— Minimiza la fraccion de mayor huella
ambiental: resto

— Ofrece formacion continua para sus
equipos

— Transforma el aceite usado
en biodiesel

— Transforma la materia organica
en compost

— Apuesta por la utilizacion de ozono
en lugar de quimicos para la limpieza
de suelos y superficies. Este sistema
evita vertidos quimicos y no genera
residuo del envase.
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Personas

El personal de UDON es un activo imprescindible y

un aliado clave para avanzar hacia una gestion mas
respetuosa con el planeta. La empresa cuida,

forma y motiva a todo su equipo para lograr juntos
la transformacion.

UDON ha establecido un programa para cuidar la salud
de sus equipos que consiste en:

— Programa Wellness

— Mindfulness IGUALAMOS LA DESIGUALDAD

— Integracion de perfiles en riesgo de exclusion
— Equilibrio de plantillas por edades

— Participacion en un programa experimental
de practicas con Ayuntamientos

— Protocolo de igualdad y acoso

— UDON UNIVERSITY: programa formativo
homologado

— Convenios con entidades sociales como Cruz Roja,
Grame Implus o Jobs for Ukraine

As Sustainable As Possible U D . N



Restaurantes
sostenibles

Para fomentar la motivacion entre los franquiciados
y seguir mejorando el compromiso ambiental de
todo el grupo, UDON ha creado un certificado de
sostenibilidad propio, resultado de las auditorias
periddicas en los restaurantes, en las que se hacer
un seguimiento de la sostenibilidad de los locales.

En 2020 un 91% de los restaurantes han obtenido
la certificacion Gold de sostenibilidad.
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Objetivos
2021-22

As Sustainable As Possible

Emisiones

Vamos a reducir un 20% nuestras emisiones
a la atmdsfera y vamos a crear un plan

de compensacion reforestando bosques

en Espana.

Energia verde

Queremos que al menosfun S

restaurantes UDON empleen g@éﬁ‘e a
, (4

energia renovable.

Tejidos sin huellz

Estamos sustituyendo nuestro rmes
convencionales por tejidos cond %j(;)n
organico. i

externa

Vamos a crear una campan

comunicacion especifica\pérevi o ar
. 2 uj,

e involucrar a nuestros clientes en ééta

Compromiso Euro

del pollo

Nos adherimos a la aliahza e Aot
gl

ECC para seguir mejorando“&f"bienestdr
de las aves.

Salmon sostenible
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Objetivos
2022-23

Para los proximos anos, UDON sigue firmemente Residuos
comprometido con su entorno, con el medioambiente X : =4 3
e : X — Eliminar las capsulas de café y sustituirlas por café a granel
y la sostenibilidad. Por este motivo, todo su equipo e : . A e
La eliminacion de las capsulas evita residuos plasticos, generando Unicamente

Szgllis trabajar]fjo RasS Se': un referente residuo organico. Esto evitara 232.356 de capsulas al ano.
en restauracion sostenible.

— Ofrecer palillos reutilizables en el servicio de restaurante

Eliminando los palillos de un solo uso. Esta accion supondra la eliminacion
de 891.264 palillos de un solo uso al ano.

— Reduccion del papel en la funda de los palillos
Para seguir reduciendo el consumo de papel.

— El1 100% de los restaurantes utilizaran el ozono como substituto
de productos quimicos
Los productos de limpieza comportan generacion de residuos quimicos
y los envases que los contienen. El sistema de limpieza con ozono, es un
sistema homologado que permite eliminar envases plasticos de un solo uso
y ademas reduce el uso de productos quimicos. Esta accidn supone dejar
de generar 2.552.012 kg de residuo plastico. R

— Manteniles reutilizables

Cambiar mantelines de un solo uso por mantalines reutilizables,
con materiales libres de pvc.
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Producto Uniformes

Seguir aumentando la propuesta de platos vegano — Implementar uniformes con tejidos sin huella al 100% de los locales
y vegetarianos. Seguimos apostando por tejidos sostenibles, confeccionados en Cataluha
y producidos en Esparia y Portugal.
Las camisas del personal de sala 100% confeccionades con algoddn organico.
Chaqueta de personal de cocina 100% material mat pet reciclado, con tratamiento
hidrofugo (repelente de manchas).
Pantalon 60% poliéster reciclado y 35% de algoddn organico. Tratamiento
Emisiones hidrofugo y boton de madera de Cerezo.

Reducir un 20% las emisiones en 2022.
OEKO-TEX®

Certificado de tinte no cancerigeno:
20150K0636 AITEX

Energia verde

Certificado de algodon organico (campos

A regados Unicamente con agua de lluvia,
Conseguir que el 100% de los restaurantes obtengan respetuoso con la tierra y semilla no

la certificacion GOLD en sostenibilidad. manipulada):

Certificado de materia prima reciclada
proveniente de botella pet:

ICEA RCS 2016-004
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La empresa

UDON Asian Food es el grupo de comida asiatica lider en
nuestro pais. Nacid en 2004 como un negocio familiar y hoy
es un referente en gastronomia asiatica de calidad, con una
oferta inspirada en las tabernas tradicionales japonesas,
restaurantes con mas de 400 anos especializados en noodles.

Ha basado su negocio en la calidad del producto y la
innovacion como sello de identidad. Apuesta por una dieta
equilibrada y saludable: fue uno de los primeros restaurantes
del pais en ofrecer una carta avalada por una consultoria
nutricional. De esta forma, todos sus platos estan elaborados
con ingredientes frescos y ecoldgicos y su propuesta
gastrondémica, que renueva cuatro veces al ano su carta,
toma como protagonistas a los noodles, los fideos
tradicionales de la cocina asiatica.

Mas informacion:
www.udon.com
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